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BATALLE

ESP. Paleta Reserva Batallé.

De raza Duroc, genética Batallé, elaborado en Granada.

Instalaciones homologadas por la C.E. Con el punto
justo de sal y curacion, superior a los 14 meses,
siguiendo el método tradicional. Ingredientes: Paleta
100% Duroc, sal marina, azicar, conservantes
(E- 252y E-250) y antioxidante (E-301), Sin g]ulem
Conservacién en lugar fresco y seco. Caducidad 1 afio.
Peso pieza de 4.0 a 6.5 kg. Embalaje de cartén: 3
unidades. Palet 25 cajas.

FR. Epaule Réserve Batalle.

Race Duroc, génétique Bata]lé, élaboré a Grenade.
Installations homologuées par la C.E. Juste point de sel
et de séchage (cura&o), supérieur a 14 mois,
conformément a la méthode traditionnelle.
Ingrédients : Epau]e, 100 % Duroc, sel marin, sucre,
conservateurs (E- 252 et E-250) et antinxy(]ant
(E-301), sans gluten. Conserver dans un endroit frais
et sec. Péremption 1 an.

Poids de la picce de 4,0 4 5,5 kg. Conditionnement en

carton: 3 unités. Palettes de 25 caisses.

DK. Skinke af forben Reserva Batalle.

Af racen Duroc, genotype Batall¢, fremstillet i
Granada, Spanien. Lokaler go(u:enclt af EU. Saltet
med pracis den nodvendige mangde salt og lagret i
mere end 14 méaneder, i overensstemmelse med
traditionelle metoder. Indhold: Bovskinke 100%
Duroc, havsalt, sukker, lzonserveringsmi(ller (E- 252
og E-250) samt antioxidanter (E-301). Indeholder
ikke gluten. Opbevares koligt og tort. Holdbarhed 1 4r.
\Eegt pr. stk fra 4,0 il 5,5 kg. Kartoneske: 3 stk. Palle
26 wsker.
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CAT. Espat]]a Reserva Batalls.

De raga Duroc, genética Bataﬂé, e]a})orat a Granadm
Instal - lacions homologades per la C.E. Amb el punt
just de sal i curacis, superior als 14 mesos, seguint el
métode tradicional. Ingredients: Espatlla 100% Duroc,
sal marina, sucre, conservants (E- 252 i E-250) i
antioxidant (E-301), Sense gluten. Conservacié en lloc
fresc i sec. Caducitat 1 any.

Pes peca de 4.0 2 5.5 lzg. Eml)alatge de cartrs: 3
unitats. Palet 25 caixes.

IT. Spana Riserva Batalls.

Di razza Duroc, genetica Batallé, elaborato a Granada.
Impianti omologati dalla C.E. Con il giusto punto &
sale e stagionatura, superiore ai 14 mesi, seguendo il
metodo tradizionale. Ingredienti: Spalla 100% Duroc,
sale marino, zucchero, conservanti (E- 252 ¢ E-250)
antiossidante (E-301),
in Iuogo fresco ed asciutto. Scadenza 1 anno.

Peso pezzo de 4.0 a 6.5 kg. Imballaggio di cartone:
3 unita. Pallet 25 scatole.

Senza glutine. Conservazione

DE. Vorderschinken Reserva Batallé.

Rasse  Duroc, Herkunft Bata”e’, Herste“ungsort
Granada. Einrichtungen mit EG-Zulassung. Mit dem
idealen Salzgehalt und einer Reifezeit von iber 14
Monaten nach der traditionellen Methode hergestellt.
Bestandteile: 100% Duroc-Vorderschinken, Meersalz,
Zucker, Konservierungsstoffe (E-252 und E-250) und
Antoxidantien (E-301), glutcn{rci. Kithl und trocken
lagern. Haltbarkeit 1 Jahr.

Stiickgewicht 4,0 bis 5,5 kg. Kartonpackung: 3
Einheiten. Palette mit 25 Kartons.

ENG. Reserva Batalls Cured Shoulder.

Duroc breecl, Batal]é’s genetics, Granada treated.

C.E. homologated facilities. With the right amount of
salt and curing for lunger than 14 mont]ls, after the
traditional method. Ingreclient: 100% Duroc s}muhler,
marine salt, sugar, additives (E- 252 and E-250) and
antioxidant (E-301), g]uten free. To be kept in a dry
and cool place. 1 year durability.

Unit net weight from 4.0 to 5.5 kg. Cardboard
packaging: 3 units. Palet 25 boxes.

PT. Paleta Reserva Batalls.

De raga Duroc, genética Batallé, elaborado em
Granada. Instalagges homologadas pela CE. Com o
ponto certo de sal e cura, superior a 14 meses, seguindo
o método tradicional. Ingredientes: Paleta 100%
Duroc, sal marin}m, agticar, conservantes (E— 262 e
E-250) (E-301).
Conservagio em local fresco e seco. Validade 1 ano.
Peso pesa de 4,0 kg a 5,5 kg. Embalagem de cartao:
3 unidades. Palete 25 caixas.

¢ antioxidante Sem gldteu.

RU. Bsanexas nonatka Pesepsa Batallé (Batanbe)
Mopoaa Duroc (flopok), reHeTuka Batallé
(baTanbe), npousseaeHo B lpaHage.
MpoN3BOACTBEHHbIE YCTAHOBKM, CEPTUOULMPOBAHHbIE
E3C. C TpebyembiM KONMYECTBOM CONM, OAEKBATHAS
CTeneHb BSNEHUs, Npu Bblaepxke Gonee 14 mecsues,
B COOTBETCTBMU C TPAAMLMOHHBM METOZOM BSUIEHMS .
WHrpepmenTsl: Jlonatka 100% Duroc ([jopok), Mopckast
conb, caxap, KocepsaHThl (E- 252 u E-250) n
anTuokcuaaHT (E-301), 6e3 kneitkoBWHbl. XpaHuTb B
cyxoM 1 npoxnagHom Mecte. Cpok XxpaHeHus 1 rog.
Bec 1 nonatku ot 4.0 go 5.5 kr. Bcero B
KApTOHHOW ynakoeke: 3 wtyku. Mannet: 25
KAPTOHHbIX KOPOBOK .

CH. Batallé (/\GAER) BsR-AiGR. P IFYT— UF—F LF KR g aju} vt o= (9% £4) 24 & (8 A)A),
g@ﬁﬂ:;ﬁ? JUERER (Batallé) dngk, FaOwsm, KXFUz—$0E, 755K, FE U, b A, 2y A
ECH DY & TERY Lr1d C.E 5l€l A4, Aot o] g0 A58 <4
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ﬁ‘ﬁ 70 A B S R AT AL, EXL 14 14709 o] A% %A% 98 AE 100% 52 A4
£ Jba BHE I Fa 0y 7EE/LFNALI00%. & e o ’
A. M4 100%S4EE R, &, 5 A, 49, A7HE(E-252,% B-250) 18
B, BiR™ (E- 252 y E-250) R4afik 4. pm. Ef' I(E-252. E-250). BSRA AR A (E-301), 229 35 oE.
#l (E-301) . ?;‘.E'EHL EBHFEERRETF (E-301). LT BTN, AW BT U7 Rl
AL, (R SRR Ty P LY A B 4,094 5.5712, AF 24, 94 23
HRERES. ﬂiS 5,}:[!‘] R WR:1&4.5~5.5Kg, 2 —F ¥l 38, 4 gyeo) B 9592 B
=R¥. ST ERISH. b koo 25
Valor Nutricional 100 gr. + Valor Nutricional 100 gr. = Nutritional Value 100 gr. - Valeur Nutritionnelle 100 gr. - Valore Nutrizionale 100 gr. - Valor Nutricional 100 gr.
Neringsindhold 100 gr. + Nahrwert 100 ¢r. - MueBas ueHHoCTb 100 ¢r. - EFFATE 100 o - S5HM 100 ¢or. - FFAHE 100 o
Humedad total (%) - Humitat total (%) - Total Humidity (%) - Humidité totale (%) - Umidita totale (%) - Humidade total (%) - Fugtighed i alt (%)
Gesamtfeuchtigkeitsgehalt (%) - 06was BnaxHocTs (%) - k4 (%) - BIEE (6) 47,15¢
Grasa (%) - Greix (%) - Fat (%) - Graisse (%) - Grasso (%) - Lipidos (%) - Fedt (%) - Fett (%) - Xup (%) - 8k (%) - AgR5 (%) 12,49 ¢
Proteinas (%) - Proteines (%) - Proteins (%) - Protéines (%) * Proteine (%) - Proteinas (%) - Proteiner (%) - Proteine (%) - MpoTenbl (%) .
BofE o) - E0E (%) 33,81 ¢
Hidratos de carbono (%) - Hidrats de carboni(%) = Carbohydrates (%) - Hydrates de carbone (%) - Carboidrati (%) - Hidratos de carbono (%)
Kulhydrater (%) = Kohlenhydrate (%) - Yrnesoger (%) - BEakik &% (%) - iR7k{b4 (%) 0,00 ¢
Cenizas totales (%) - Cendres totals (%) - Total Ashes (%) - Cendres totales (%) - Ceneri totali (%) - Cinzas totais (%) - Aske i alt (%) - Asche (%) _
OGuiee konmuecTBO 307161 (%) * FFK 43 (%) - EEZ (%) 654
Hierro (mg / kg Fe) - Ferro (mg/ kg Fe) - Tron (mg/kg Fe) - Fer (mg/kg Fe) - Ferro (mg/kg Fe) - Ferro (mg/kg Fe) - Jern (mg/kg Fe) L
Eisen (mg/ kg Fe) - Xene3o (mg/kg Fe) - $ (mg/kg Fe) - #£4> (mg/kg Fe) 12,93 me kg
Dextrosa (%) - Dextrosa (%) + Dextrose (%) * Dextrose (%) - Destrosio (%) + Dextrose (%) * Dextrose (%) * Dextrose (%) - [lekcTposa (%) 010 ¢
LR (00) - TRUHE (00) <Bile
Calorias + Calories - Calories + Calories  Calorie + Calorias - Kalorier + Kalorien - Kanopuitocts - #i8 . A0U— 247,65 Keal
1035,18 K;
No contiene gluten por lo que es apto para celiacos = No conté gluten pel que és apte per a celiacs - Gluten free thus suitable for the celiacs - Ne contient pas de gluten,
peut donc étre consommé en cas de coeliaquie - Non contiene glutine essendo pertanto idoneo per i celiaci - Nao contém gliten, sendo apto para celiacos - Indeholder
ikke gluten, og er derfor velegnet til coliakere - Glutenfrei und daher auch bei Zsliakie geeignet - He conepuT kneitkosuHsl, B CBSi3M C YeM npuroaeH anst ynoTpe6aenms
B MLl Anst GonbHbix uenmaknedt - AEEHE, Bt EAWNEBETEE. - VLT VREEINTOEEADT YT YIROAICHBELTNET,
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